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B COLTIVAZIONI E\ALH\"IENTAZIONE
DALIUANTICHITA AL MEDIO EVO
Produzione, commercializzazione,
trasformazione dei prodotti alimentari

Con il ciclo di conferenze di archeologia il Museo
Civico di Pegognaga intende ogni anno approfon-
dire un aspetto della storia antica e della vita delle
popolazioni del passato.

Dalla lettura delle classi di reperti archeologici ritro-
vati a Pegognaga il campo di interesse si é via via al-
largato a tematiche riguardanti il Basso Mantovano
e l'intera Pianura Padana. Sono state studiate le vie
di comunicazione, i corsi d'acqua, il paesaggio pa-
dano, gli insediamenti romani e quelli medievali.
Nelle lezioni di quest'anno I'attenzione viene indi-
rizzata all’alimentazione. Reperti archeologici e testi
antichi suggeriscono stili di vita cosi simili e tuttavia
cosi diversi nelle varie epoche storiche.

Cosi come sui banchi dei nostri mercati globalizzati
compaiono merci esotiche ma non compaiono pit
varieta di prodotti locali che i nostri nonni sapeva-
no produrre ed utilizzare un secolo fa, altrettanto in
epoca antica si evidenziano periodi in cui si incre-
mentavano certe produzioni a discapito di altre.

Da che cosa é dipeso il modificarsi dei prodotti per
I'alimentazione, quanto peso ha avuto il commer-
cio sulle abitudini alimentari e ancora prima sulle
tecniche di produzione, conservazione e trasforma-
zione delle materie prime per I'alimentazione nelle
ere passate?

Dal confronto incrociato di testi della letteratura e
di reperti archeologici sappiamo dedurre come ve-
niva preparato il cibo e quali varieta di prodotti si
utilizzavano?

Il nostro ciclo di conferenze dara alcune chiavi di let-
tura a queste domande, domande suscitate dall’os-
servazione di una realta locale ma che trovano ri-
sposte nello studio del complessivo mondo antico
e medievale.

Ciclo di lezioni di Archeologia

Venerdi 13 novembre 2009 - ore 20.45

Eugenio Camerlenghi
(Universita di Mantova)

L’AGRICOLTURA MANTOVANA

NELLA STORIA: TRA VINCOLI E
VOCAZIONI

Venerdi 20 novembre 2009 - ore 20.45

Bruno Andreolli

(Universita di Bologna)

MARKETING E PROMOZIONE
DEI PRODOTTI DELLA TERRA
TRA ANTICHITA E MEDIO EVO

Venerdi 27 novembre 2009 - ore 20.45

Alessandra Toniolo
(Soprintendenza di Venezia)

[ REPERTI RACCONTANO:

ALIMENTAZIONE E PREPARAZIONE

DEL CIBO NELCANTICHITA

Sabato 5 dicembre 2009 - ore 15,30
VISITA GUIDATA

AL MUSEO ARCHEOLOGICO
DI CAVRIANA



